69,00 EURO PRO PERSON

Brot, Dips & Butter
Roggenbrot aus dem Tontopf, Steinofenbaguette, rustikales Wurzelbrot,
Tomaten-0Oliven-Focaccia
Krauterbutter, Tomatenpesto, Aioli, hausgemachte BBQ-Sauce & Curry-
Creme (V)

Vorspeise
Echter Burrata mit Kirschtomaten, Avocado, Mango, Basilikum und Pesto
Gegrilltes Antipasti-Gemuse mit Kalamata Oliven®)
Vitello Tonnato — rosa gegartes Kalbsfleisch mit widrziger Thunfischsauce
Salatbowl mit gerésteten Kernen, Croutons und Balsamico-Dressing

Hauptgang
Angus Entrecote Steak
BBQ-Maishdhnchenkeule ohne Knochen
Spare Ribs aus dem Buchenrauch
Chorizo
Norwegischer Fjord-Lachs
Spiel3 von Krduterseitling, Pimentos de Padron und Grillkdse
Saisonales Grillgemuse
Ratatouille
Rosmarin Drillinge
Kartoffel-Dipper
SuBkartoffelspalten aus dem BackesV)

Dessert
3erlei Dessertshots nach Wahl unserer Konditormeisterin



